Elelmiszerlanc Mindségiigyi és Elelmiszerlanc Mindségiranyitasi szakiranyu
tovabbképzés

A szakiranyu tovabbképzésben résztvevok megismerik €s elsajatitjak:

A két képzés torzstargyai azonosak, amelyek, egyrészt altalanos mindségiigyi ismereteket
adnak az ISO 22000, ISO 9001, ISO 14000, EUREPGAP, BRC, IFS, HACCP ¢s GHP
rendszerekre vonatkozdan. Masrészt, a hallgatok témavalasztasa szerint, specializalodési
lehetOséget biztositanak a mezdégazdasagi, a feldolgozasi, a vendéglaté-ipari, vagy a
kereskedelmi mindségbiztositas egyikében. A 3. félévi lizemi gyakorlat helye és idOtartama a
témavalasztashoz igazodik.

A képzés formaja és programja:

Levelezd, az elso két félév 12 hetes, heti egy napos (altalaban pénteki) konzultacioval. A
harmadik félév zarodolgozat készitéssel, €s az ahhoz kapcsolodo oktatassal és lizemi
gyakorlattal telik, végiil zarovizsgaval fejezddik be. A témakdrok oktatdsa modul rendszerben
torténik és a végén értékeléssel (gyakorlati jeggyel vagy vizsgaval) zarul. Utobbiakat a
vizsgaiddszakban javitani, illetve potolni lehet.

A képzési ido: 3 félév

A képzés kezdési idépontja: 2010. szeptember 3.
Az oktatés helye: SZIE Gépészmérnoki Kar, 2103 G6dollé, Pater Karoly u. 1.

Koltségtérités dija: 150 ezer Ft/félév

A jelentkezés formaja

Levélben, vagy e-mail-ben. Csatolandd dokumentumok: oklevélmasolat, szakmai 6néletrajz.
Az érdeklddés és a jelentkezés benyujtasanak cime

Szaktitkar/kapcsolattartd: Dr. Varszegi Tibor egyetemi adjunktus
Levelezési cim: 2100 G6dolld, Pater Karoly u. 1.

E-mail: Varszegi.Tibor@gek.szie.hu

Honlap: http://www.gek.szie.hu

Jelentkezési hataridd: 2010. julius 31.

Elelmiszerlanc mindségiigyi szakmérnoki szak

A szakiranyii tovabbképzés megnevezése:  Elelmiszerlanc minéségiigy
A szakképzettség oklevélben szereplé neve: Elelmiszerlanc minéségiigyi szakmérnok
A szakiranyu tovabbképzés képzési teriilete: Agrar
A felvétel feltétele:
Minden mérndki alapszakon (BSc — szakon) szerzett oklevéllel rendelkezé részt vehet
a képzésben.
A képzési id6: 3 félév
A szakképzettség megszerzéséhez sziikséges kreditek szama: 108 kredit
A képzés soran elsajatitandé kompetenciak, tudaselemek, megszerezhetoé ismeretek, személyes
adottsagok, készségek, a szakképzettség alkalmazisa konkrét koérnyezetben, tevékenység
rendszerben:


mailto:Varszegi.Tibor@gek.szie.hu
http://www.gek.szie.hu/

A képzés sordn elsajatithato kompetencidk:

A tanterv és a modulok tartalma gy keriilt 6sszeallitasra, hogy biztositsa a hallgatok felkészitését
az Elelmiszerbiztonsag (Food Safety) elveinek alkalmazasara, a Min3ségiranyitas Biztonsagi
Rendszereinek kidolgozasara, bevezetésére ¢és miukodtetésére az élelmiszergazdasag
teriiletén, az élelmiszerlanc szervezeteinél. A képzés két alapelvre ¢épiil, ugymint:
Ltermékpalya mindségiranyitas” és ,technoldgiai - menedzsment szemlélet”. Az elsé azt
fejezi ki, hogy az élelmiszerek biztonsagat a termékpalya (az Agrar-élelmiszerlanc) szereploi
csak egyiittesen biztosithatjak, masképpen kifejezve az élelmiszerbiztonsagot — €s mindséget
a nyersanyag terméhelyétdl, a feldolgozason, majd a forgalmazason keresztiil egészen a
fogyasztd asztalaig fenn kell tartani. A masodik azt hangstlyozza, hogy a termékpalya
minden pontjan az élelmiszerbiztonsagi és mindségiranyitasi rendszert az alkalmazott
technoldgia és a technologiat iranyitd ember viselkedésének kolcsonhatdsa alapjan kell
kialakitani és mtikodtetni.

A képzés sordn elsajatithato tuddselemek:

- Mikrobiolégia, kémia, mindségiranyitas, logisztika, szabvanyositasi és jogi ismeretek,
informatika

- Vallalkozasi ismeretek, nyomonkovetés, iratkezelés, kornyezet-fenntarthatosag,
rendszerértékelés, -fejlesztés, -€pités, belso- és kiilsé auditok, oktatas

A képzés soran megszerezhetd ismeretek:

- Elméleti, alapoz6 ismeretek: ¢élelmiszerbiztonsag ¢és -mindség, ¢élelmiszerhigiénia,
mindségiranyitas, logisztika, jogszabalyozas, informatika

- Szakma-specifikus tudéaselemek: élelmiszerlanc kornyezet, élelmiszerlanc technologiak,
¢élelmiszerlanc folyamatszabalyozas, élelmiszerlanc vallalkozasainak biztonsag-, mindség-
, higiénia-, és kornyezetiranyitasa, agrartermék-termelés-, -feldolgozas, -forgalmazas és -
kornyezet mindségbiztositasa

Személyes adottsagok, készségek:

Alapossag, szervezOkészség, pontossag, felelosségtudat, elhivatottsag, elkotelezettség,
helyzetfelismerés, rendszerezd képesség, tervezési készség, nyitottsag, kreativitas,
Otletgazdagsag, intenziv munkavégzeés, problémamegoldo képesség, eredménykdzpontisag.

A szakképzettség alkalmazdasa konkrét kornyezetben, tevékenységrendszerben: A
szakmérnoki szakképzettség birtokaban az élelmiszerlanc mindségiigyi szakmérnok alkalmas
az ¢élelmiszerlanc vallalkozasaindl mindségligyi vezetdi, mindségiigyi megbizotti vagy
munkatarsi feladatok ellatasara, mindségiigyi fejlesztési projektek tervezésére, iranyitasara;
Alkalmas a vallalkozasok mindségiigyi folyamatainak felmérésére, értékelésére, fejlesztésére,
szabalyozasuk  kidolgozasara, Alkalmas mindségiranyitdsi rendszerek dokumentumainak
kidolgozasara, mindségiranyitasi rendszer bevezetésének elokészitésére, majd bevezetésére &és
tanusitasra valo felkészitésére;

Végiil, alkalmas a vallalkozasokon beliill mindségligyi oktatasi feladatok iranyitasara, végzésére,
belso auditok tervezésére, kiértékelésére.

A szakképzettség szempontjabol meghatarozo ismeretkorok és fobb ismeretkorokhoz rendelt
kreditértékek:

Targyak jellege Oraszim Kredit
Alapoz6 targyak 96 36
Szaktargyak 164 62
Szakdolgozat 28 10
Osszesen 288 108




Alapoz6 tantargyak és ismeretkorok:
- Elelmiszerbiztonsag: mikrobioldgiai €s higiéniai alapismeretek;
¢élelmiszerbiztonsagi kdvetelmények; mikrobioldgiai mindsitési eljarasok
- Elelmiszerminéség: kémiai alapismeretek; élelmiszermindségi kovetelmények;
(kémiai) muszeres és érzékszervi mindsitési eljarasok
- Elelmiszerhigiénia: mikrobiologiai és higiéniai alapismeretek; élelmiszerhigiéniai
kovetelmények; higiéniai mindsitési eljarasok
- Mindségiranyitas: mindség-, és biztonsagiranyitasi rendszerek; eredetvédelem;
nyomonkdvethetOség; auditalas; igazolas
- Logisztika: logisztikai rendszerek elemei; logisztikai rendszerek tervezése,
fejlesztése, kiépitése; csomagolas
- Elelmiszerjog: az EU és a magyar élelmiszerjog felépitése, dokumentumai;
hatosagai és ellendrzési rendszere
- Informatika: papiralapa és elektronikus dokumentacids, iratkezelési, és
nyomonkdvetési rendszerek fajtai, valamint alkalmazhatésaguk
Szakmai tantargyak és ismeretek:
Szakmai torzstargyak és ismeretek:
- Elelmiszerlanc kornyezet: Okoszisztémak; a kornyezet fenntarthatosaga; viz-, és
energia-ellatas
- Elelmiszerlanc technologiak: az élelmiszerlanc szakaszain alkalmazott technologidk,
miveleteik és szabalyozasi paramétereik
- Elelmiszerlanc  folyamatszabalyozas: vallalkozasok f6 folyamatai; a folyamatok
szabalyozasanak modszerei; statisztikai folyamatszabalyozas (SPC)
- Elelmiszerlanc véllalkozasainak kornyezetiranyitasa: az ISO 14000 szabvanyok
szerinti rendszer kiépitése, bevezetése, igazolasa
- Elelmiszerlanc vallalkozasainak mindségiranyitasa: az ISO 9001 szabvany szerinti
rendszer kiépitése, bevezetése, igazolasa
- Elelmiszerlanc vallalkozasainak biztonsagiranyitdsa: az ISO 22000 szabvéany és a
HACCP — rendszer kiépitése, bevezetése, igazolasa
- Elelmiszerlanc vallalkozasainak mindségellendérzése: j6 higiéniai gyakorlat (GHP)
megvaldsitasa, ,,0nellendrzési rendszer” tervezése, hatosagi ellendrzés
- Szakdolgozat készitési specidlkollégium: szakdolgozat tartalmi ¢és formai
kovetelményei; belsé szakmai konzultacid
Szakmai valaszthato tantdargyak és ismeretek (1 tantargy a szakdolgozat témadja szerint
kotelezden, tovabbi 1 tantargy szabadon felveendo):
- Agrartermék-termelés mindségbiztositasa: esettanulmany 1 novényi-, és 1 allati-
eredetli ¢lelmiszer alapanyag mindségbiztositasara
- Agrartermék-feldolgozas mindségbiztositasa: esettanulmany 1 ndvényi-, és 1 allati-
eredetli ¢lelmiszer feldolgozasa mindségbiztositasara
- Agrartermék-forgalmazas mindségbiztositdsa: esettanulmany 1 ndvényi-, és 1 allati-
eredetli ¢lelmiszer logisztikai rendszerére
- Agrartermék-kornyezet mindségbiztositasa: esettanulmany 1 ndvényi-, és 1 allati-
eredetli ¢lelmiszer kornyezetiranyitasi rendszerére
- Agrartermék-termékpalya higiénia: esettanulmany 1 ndvényi-, és 1 allati-eredetli ¢lelmiszer
GHP - jara
A szakdolgozat kreditértéke: 10 kredit



Elelmiszerlanc mindségiigy szakiranyu tovabbképzési szak

A szakiranyi tovabbképzés megnevezése:  Elelmiszerlanc mindségiigy
A szakképzettség oklevélben szereplé neve: Elelmiszerlanc minéségiigyi szakember
A szakiranyu tovabbképzés képzési teriilete: Agrar
A felvétel feltétele:
Minden nem - mérndki alapszakon (BSc — szakon) szerzett oklevéllel rendelkezd
részt vehet a képzésben.
A képzési id6:3 félev
A szakképzettség megszerzéséhez sziikséges kreditek szama: 108 kredit
A képzés soran elsajatitandé kompetenciak, tudaselemek, megszerezhet6é ismeretek, személyes
adottsagok, készségek, a szakképzettség alkalmazisa konkrét koérnyezetben, tevékenység
rendszerben:

A képzés sordn elsajatithato kompetencidk:

A tanterv és a modulok tartalma gy keriilt 6sszeallitasra, hogy biztositsa a hallgatok felkészitését
az Elelmiszerbiztonsag (Food Safety) elveinek alkalmazasara, a Minéségiranyitas Biztonsagi
Rendszereinek kidolgozasara, bevezetésére ¢és miikodtetésére az élelmiszergazdasag
teriiletén, az élelmiszerlanc szervezeteinél. A képzés két alapelvre épiil, Ugymint:
LHtermékpalya mindségiranyitas” €s ,technoldgiai - menedzsment szemlélet”. Az elsé azt
fejezi ki, hogy az élelmiszerek biztonsagat a termékpalya (az Agrar-élelmiszerlanc) szerepl6i
csak egyiittesen biztosithatjak, masképpen kifejezve az élelmiszerbiztonsagot — és mindséget
a nyersanyag termdhelyétdl, a feldolgozason, majd a forgalmazason keresztiil egészen a
fogyasztd asztalaig fenn kell tartani. A masodik azt hangstlyozza, hogy a termékpalya
minden pontjan az élelmiszerbiztonsagi és mindségiranyitasi rendszert az alkalmazott
technoldgia és a technologiat iranyitd ember viselkedésének kolcsonhatasa alapjan kell
kialakitani és miikodtetni.

A képzés sordan elsajdtithato tuddselemek:

- Mikrobiologia, kémia, mindségiranyitas, logisztika, szabvanyositisi és jogi ismeretek,
informatika

- Vallalkozasi  ismeretek, nyomonkovetés, iratkezelés, kornyezet-fenntarthatosag,
rendszerértékelés, -fejlesztés, -€pités, belso- és kiilsé auditok, oktatas

A képzés soran megszerezhetd ismeretek:

- Elméleti, alapozd ismeretek: élelmiszerbiztonsag és -mindség, mindségiranyitas,
logisztika, jogszabalyozas, informatika

- Szakma-specifikus tudaselemek: élelmiszerlanc kornyezet, élelmiszerlanc technologiak,
¢élelmiszerlanc folyamatszabalyozas, élelmiszerlanc vallalkozédsainak biztonsag-, mindség-
, €s kornyezetiranyitasa, agrartermék-termelés-, -feldolgozas, -forgalmazas és -kornyezet
mindségbiztositasa

Személyes adottsagok, készségek:

Alapossag, szervezOkészség, pontossag, felelosségtudat, elhivatottsag, elkotelezettség,
helyzetfelismerés, rendszerezd képesség, tervezési készség, nyitottsag, kreativitas,
Otletgazdagsag, intenziv munkavégzeés, problémamegoldo képesség, eredménykdzpontusag.

A szakképzettség alkalmazdasa konkrét kornyezetben, tevékenységrendszerben:

A szakmérnoki szakképzettség birtokdban az élelmiszerlanc mindségiigyi szakmérnok
alkalmas az élelmiszerlanc vallalkozasaindl mindségiigyi vezet6i, mindségiigyi megbizotti
vagy munkatarsi feladatok ellatdsdra, mindségiligyi fejlesztési projektek tervezésére,
iranyitasara;

Alkalmas a vallalkozdsok mindségiigyi folyamatainak felmérésére, értékelésére,
fejlesztésére, szabalyozasuk kidolgozasara;

Alkalmas mindségiranyitasi rendszerek dokumentumainak kidolgozéasara, mindségiranyitasi
rendszer bevezetésének elokészitésére, majd bevezetésére €s tantsitasra valo felkészitésére;

Végiil, alkalmas a vallalkozasokon beliill mindségiigyi oktatasi feladatok iranyitasara,
végzésére, belso auditok tervezésére, kiértékelésére.



A szakképzettség szempontjabol meghatarozo ismeretkorok és fobb ismeretkorokhoz rendelt
kreditértékek:

Targyak jellege Oraszim Kredit
Alapoz6 targyak 96 36
Szaktargyak 164 62
Szakdolgozat 28 10
Osszesen 288 108

Alapozo tantargyak és ismeretkorok:
- Elelmiszerbiztonsag: mikrobiolégiai és higiéniai alapismeretek; élelmiszerbiztonsagi
kovetelmények; mikrobiologiai mindsitési eljarasok
- FElelmiszerminéség: kémiai alapismeretek; élelmiszermindségi kovetelmények;
(kémiai) miiszeres €s érzékszervi mindsitési eljarasok
- FElelmiszerhigiénia: mikrobioldgiai és higiéniai alapismeretek; élelmiszerhigiéniai
kovetelmények; higiéniai mindsitési eljarasok
- Mindségiranyitds: mindség-, ¢és biztonsagiranyitasi rendszerek; eredetvédelem,;
nyomonkovethetdség; auditalas; igazolas
- Logisztika: logisztikai rendszerek elemei; logisztikai rendszerek tervezése, fejlesztése,
kiépitése; csomagolas
- Elelmiszerjog: az EU és a magyar élelmiszerjog felépitése, dokumentumai; hatésagai
¢s ellendrzési rendszere
- Informatika: papiralapi ¢és elektronikus dokumentécios, iratkezelési, ¢és
nyomonkovetési rendszerek fajtai, valamint alkalmazhat6saguk
Szakmai tantargyak és ismeretek:
Szakmai torzstargyak és ismeretek:
- FElelmiszerlanc kornyezet: Okoszisztémék; a kornyezet fenntarthatosiga; viz-, és
energia-ellatas
- Elelmiszerlanc technologiak: az élelmiszerlinc szakaszain alkalmazott technologiak,
miuveleteik és szabalyozasi paramétereik
- Elelmiszerlanc folyamatszabalyozas: vallalkozasok f6 folyamatai; a folyamatok
szabalyozasanak modszerei, statisztikai folyamatszabalyozas (SPC)
- Elelmiszerlanc véllalkozasainak kornyezetiranyitasa: az ISO 14000 szabvanyok
szerinti rendszer kiépitése, bevezetése, igazolasa
- Elelmiszerlanc vallalkozésainak mindségiranyitasa: az ISO 9001 szabvany szerinti
rendszer kiépitése, bevezetése, igazolasa
- Elelmiszerlanc vallalkozasainak biztonsagiranyitdsa: az ISO 22000 szabvéany és a
HACCP — rendszer kiépitése, bevezetése, igazolasa
- Elelmiszerlanc vallalkozasainak mindségellendrzése: j6 higiéniai gyakorlat (GHP)
megvaldsitasa, ,,0nellendrzési rendszer” tervezése, hatosagi ellendrzés
- Szakdolgozat készitési specidlkollégium: szakdolgozat tartalmi ¢és formai
kovetelményei; belsé szakmai konzultacid
Szakmai vdlaszthato tantdargyak és ismeretek (1 tantargy a szakdolgozat témadja szerint
kotelezden, tovabbi 1 tantargy szabadon felveendd):
- Agrartermék-termelés mindségbiztositasa: esettanulmany 1 novényi-, és 1 allati-
eredetli ¢lelmiszer alapanyag mindségbiztositasara
- Agrartermék-feldolgozas mindségbiztositasa: esettanulmany 1 ndvényi-, és 1 allati-
eredetli ¢lelmiszer feldolgozasa mindségbiztositasara
- Agrartermék-forgalmazas mindségbiztositasa: esettanulmany 1 névényi-, és 1 allati-eredetl
¢élelmiszer logisztikai rendszerére



- Agrartermék-kornyezet mindségbiztositasa: esettanulmany 1 ndvényi-, és 1 allati-
eredetii élelmiszer kdrnyezetiranyitasi rendszerére

- Agrartermék-termékpalya higiénia: esettanulméany 1 ndvényi-, és 1 allati-eredetii
¢élelmiszer GHP - jara

A szakdolgozat kreditértéke: 10 kredit



Elelmiszerlanc mindségiigy szakiranyi tovabbképzési szak mintatanterve

Sor- Tantargy Tantargyfelel6sok Ora és 1. 2. 3.
szam kredit | félév | félév félév

1. | Mindségiranyitas Dr. Sembery Péter egyetemi tanar, SZIE GEK 16/6 16k

2. |Elelmiszerbiztonsag Korzenszky Péter egyetemi adjunktus, SZIE GEK 16/6 16k

3. | Elelmiszermindség Dr. Mézes Miklos egyetemi tanar, SZIE MKK 16/6 16k

4. | Elelmiszerhigiénia Dr. Laczay Péter egyetemi tanar, SZIE, AOTK 16/6 16k

5. |Logisztika Dr. Benkd Jénos egyetemi tanar, SZIE GEK 16/6 16k

6. | Elelmiszerlanc kbrnyezet Dr. Vagi Jozsef egyetemi docens, SZIE MKK 8/3 8g

7. | Elelmiszerlédnc technolégidk Dr. Varszegi Tibor egyetemi adjunktus, SZIE GEK 8/3 8g

8. |Jog Dr. Biacs Péter egyetemi tanar, nyugdijas, 8/3 8¢g

meghivott

9. |Informatika Dr. Szabé Istvan egyetemi docens, SZIE GEK 8/3 8g

10. |Elelmiszerlanc Dr. Komaromi Néandor egyetemi docens, SZIE GTK 16/6 16k
folyamatszabdlyozas

11. |Elelmiszerlanc  vallalkozasainak | Dr. Biacs Péter egyetemi tanar, nyugdijas, 16/6 16k
kdrnyezetiranyitasa meghivott

12. |Elelmiszerlanc  vallalkozasainak | Dr. Sembery Péter egyetemi tanar, SZIE GEK 16/6 16k
mindségiranyitasa

13. |Elelmiszerlanc  viéllalkozasainak | Dr. Varszegi Tibor egyetemi adjunktus, SZIE GEK 16/6 16k
biztonsagiranyitasa

14. |Elelmiszerlanc  véllalkozasainak | Dr. Laczay Péter egyetemi tanar, SZIE, AOTK 16/6 16k
mindségellendrzése

15. | Szakdolgozat készitési | Dr. Varszegi Tibor egyetemi adjunktus, SZIE GEK 20/8 20g
specidlkollégium

16. 1 targy | Agrartermék-termelés | Dr. Mézes Miklos egyetemi tanar, SZIE MKK 16/6 16k
kotelezd, | mindségbiztositasa

17. 2 Agrartermék- Dr. Sembery Péter egyetemi tanar, SZIE GEK 16/6 16k

szabadon | feldolgozas




Kredit:

felvehetd | mindségbiztositasa
18. Agrartermék-forgalmazas Dr. Benké Janos egyetemi tanar, SZIE GEK 16/6 16k
mindségbiztositasa
19. Agrartermék-kornyezet | Dr. Vagi Jozsef egyetemi docens, SZIE MKK 16/6 16k
mindségbiztositisa
20. Agrartermék- Dr. Laczay Péter egyetemi tanar, SZIE, AOTK 16/6 16k
termékpalya higiénia
21. |Szakdolgozat és védés 28/10 2872V
Orasziamok 288 96 96 96
osszesen:
13 5 5 3
Kollokvium (k)
5 2 2 1
Gyakorlati jegy (g)
1 - - 1
Zarovizsga (ZV)
108 36 36 36

Megjegyzés: a tablazat a kontakt 6rak szamat tartalmazza




